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En contestacion a ddota de Serviciale 29 de julio de 2010, por la que remitia a esta
Direccion de la Inspeccién Educativa escrito detebtor del IES “Miralbueno” que le
trasladaba las consultas planteadas por D. Leigd3a Lara, profesor técnico de Formacion
Profesional de la especialidad deotina y Pasteleria asi como el informe que la Inspeccion
provincial ha elaborado sobre el mismo; tras hadmlizado las consultas planteadas
conjuntamente con el Servicio de Formacion Profedjole comunicamos lo siguiente:

1°.- Respecto a la consulta relativdadefinicion de la responsabilidad del profesoteanna
intoxicacion alimentaria dentro del ejercicio desfunciones docentes en un aula-téller

Las responsabilidades de un funcionario docertén edaramente definidas en la legislacion
vigente tanto para los funcionarios en generalatbsi basico del Empleado Publico de 2007,
R.D. 33/1986 de 10 de enero por el que se aprudRagtamento de Régimen disciplinario de
los funcionarios de la Administracion del Estadojno para los docentes (art. 91 de la Ley
Organica de la Educacion y, en este caso, las dnesi derivadas de la aplicacion de las
Ordenes que regulan los curriculos formativos dawBrizados en cada centro).

Todo ello, sin perjuicio de la normativa sanitagiae deba aplicarse en el ejercicio de las
funciones docentes que se desarrollan con motiia éasefianza de determinados “mdédulos
profesionales” de los curriculos en algunas FamilRrofesionales, cuya ensefianza y
aprendizaje requieren la participacion de persgna® de modelos inertes para que los
alumnos alcancen las competencias profesionalegspandientes al titulo de Técnico o
Técnico superior. Ademas, cabe sefialar que el @epanto didactico de FP, al que pertenece
el citado docente, tiene asignada la imparticidnnatidulo profesional del curriculo del titulo
de Técnico en Cocina y Gastronomia, denomin&bmtiridad e higiene en la manipulacién de
alimentos”, cuya ensefianza no puede limitarse a sus contetédasos sino también a la
aplicacion de los mismos en cuantas actuaciondegioales se lleven a cabo en los procesos
de ensefianza. No debe olvidarse que la finalidattipal de estas ensefianzas es formar a
futuros profesionales.

2°.- En cuanto a la pregunta que hace sobre lasideckde“Definir la tipologia de tipo de
establecimiento en el que estamos, no sé si sas daller o por el contrario somos un
establecimiento de comidas preparadas”

Debe responderse a D. Luis Berzosa Lara que éhdsngionario docente con destino en un
centro educativo con entidad juridica propia, quenta con las instalaciones y equipamiento
regulados en los anexos Il de las Ordenes pordassg autorizan los curriculos de los ciclos
formativos de FP que se imparten en él; entre eltdn los que oficialmente se denominan en
dichos curriculos comoTaller de Bar-cafeterig “ Taller de restaurantey “ Taller de cocina
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que en su funcionamiento deben cumplir lo estatidegior la normativa sanitaria vigente
respecto a los procesos profesionales que se oléssarr

Los centros docentes que imparten ensefianzas ipraftes tienen la obligacion de adoptar las
medidas organizativas mas adecuadas para el uskasdénstalaciones y equipamientos
utilizados, especialmente en los que es habitugirésencia de un publico usuario de las
mismas, como ocurre, por ejemplo, en las FamiliadeBionales de “Imagen personal” y
“Hosteleria y Turismo”. Estas medidas deben rers®yen sus documentos institucionales:
Proyecto Educativo (Reglamento de Régimen Inteviaieglamentos de uso especifico las
instalaciones de los ciclos formativos), Proyectosrriculares de determinados ciclos
formativos y programaciones didacticas.

3°.- Respecto a la tercera y ultima consulta dekgor relativa d”a definicion de la obligacién
o no de la apertura a clientes externos de las aitadler”.

La aprobacién de los curriculos formativos de adgbamilias Profesionales, como las que han
sido citadas con anterioridad, conllevan la preisede un publico usuario de determinadas
instalaciones docentes, tal y como se estableda enmpetencia general de los siguientes
titulos de la Familia Profesional de “Hosteleriauyismo”:

e Técnico en Cocina y Gastronomia“La competencia general de este titulo consiste en
realizar las actividades de preparacion, preserdacy servicio de alimentos y bebidas, asi
como las de atencién al cliente en el ambito deektauracién siguiendo los protocolos de
calidad establecidos y actuando segun normas dierdggprevencion de riesgos laborales y
proteccion ambiental.(art. 4 de la Orden de 24 de julio de 2008 porua ge establece el
curriculo del titulo de Técnico en servicios ertaesacion para la Comunidad Autbnoma de
Aragon, BOA del 12 de agosto de 2008). Ademas eartel5, letra h) de dicha Orden se
establece como competencia profesional especifgacutar los procesos de envasado y/o
conservaciorpara cada género o elaboracion culinaria, aplicanids métodos apropiados y
utilizando los equipos idéneos, para preservaralidad y evitar riesgos alimentarias

» Técnico en Servicios en restauraciorLa competencia general de este titulo consiste en
realizar las actividades de preparacion, presentacy servicio de alimentos y bebidas, asi
como las de atencién al cliente en el ambito deektauracion, siguiendo los protocolos de
calidad establecidos y actuando segun normas diereg prevencion de riesgos laborales y
proteccion ambiental.(art. 4 de la Orden de 18 de junio de 2009 porul@ sg establece el
curriculo del titulo de Técnico en Servicios entaesacion para la Comunidad Autbnoma de
Aragon, BOA del 7 de julio de 2009)

Por tanto, es indudable que, para que el alumnag® aursa dichos titulos —futuros
profesionales- alcance sus competencias generajedas competencias profesionales,
personales y sociales que se derivan de ellas|lERI“Miralbueno” tiene que realizar las
actuaciones y practicas profesionales con un pulblguario, cuyo desarrollo, como es obvio,
debe cumplir lo establecido por la normativa saiaitaue le afecte.

EL DIRECTOR DE LA EL JEFE DEL SERVICIDE
INSPECCION EDUCATIVA FORMACION PROFESIONAL
Fdo: Enrique Miranda Martin. doFFernando Lorente Roy



