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Software especifico de la especialidad
Pizarra

Planta piloto

Servicios auxiliares de agua (fria y caliente), energia
eléctrica y aire comprimido.

Equipos de seleccién, limpieza y acondicionado de
materias primas vegetales y animales.

Equipos para la reduccion de tamario.

Equipos para la distribucion homogénea de
componentes.

Equipos para la coccion, extraccion y destilacion.
Equipos para la reduccion del contenido de agua.
Intercambiadores de frio y de calor.

Horno por calor seco y/ o humedo.

Equipos para la separacion de componentes.
Camara de refrigeracion y de congelacion.

Carros de acero inoxidable.

Moldes y recipientes.

Equipos para el envasado.

Equipos para el embalaje.

Equipos para el etiquetado y rotulado.

Equipos de proteccion individual.

Equipos para el transporte interno.

Equipos de limpieza de instalaciones y maquinas.

Almacén

Estanterias
Armarios

- Utillaje variado

Material de repuesto de aparatos

Anexo llI-A)

Especialidades del profesorado con atribucion docente en los modulos profesionales del ciclo formativo de
Técnico en Elaboracién de Productos Alimentarios.

Médulo profesional Especialidad del profesorado Cuerpo
« Catedratico de Ensefianza
0141. Materias primas en la industria * Procesos en la industria Secundaria.
alimentaria. alimentaria. * Profesor de Ensefianza
Secundaria.

0142. Operaciones de acondicionado de
materias primas.

» Operaciones y equipos de
elaboracion de productos
Alimentarios.

* Profesor Técnico de Formacion
Profesional.

0143. Tratamientos de transformacion y
conservacion.

» Operaciones y equipos de
elaboracion de productos
Alimentarios.

* Profesor Técnico de Formacion
Profesional.

0144. Procesado de productos
alimenticios.

» Operaciones y equipos de
elaboracion de productos
Alimentarios.

* Profesor Técnico de Formacion
Profesional.

0116. Principios de mantenimiento
electromecanico.

» Operaciones y equipos de
elaboracion de productos
Alimentarios.

* Mecanizado y mantenimiento de
maquinas.

 Profesor Técnico de Formacion
Profesional.

 Catedratico de Ensefianza

0145. Procesos tecnoldgicos en la * Procesos en la industria Secundaria.

industria alimentaria. alimentaria. * Profesor de Ensefianza
Secundaria.
« Catedratico de Ensefianza

0146. Venta y comercializacion de * Procesos en la industria Secundaria.

productos alimentarios. alimentaria. * Profesor de Ensefianza
Secundaria.

0030. Operaciones y control de almacén
en la industria alimentaria.

» Operaciones y equipos de
elaboracion de productos
alimentarios.

 Profesor Técnico de Formacion
Profesional.
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 Catedratico de Ensefianza
0031. Seguridad e higiene en la * Procesos en la industria Secundaria.
manipulacion de alimentos. alimentaria. * Profesor de Ensefianza
Secundaria.
« Catedratico de Ensefianza
0147. Formacion y orientacion laboral. » Formacion y orientacion laboral. Secundaria. ~
* Profesor de Ensefianza
Secundaria.
« Catedratico de Ensefianza
0148. Empresa e iniciativa E - . .. Secundaria.
» Formacion y orientacion laboral. ~
emprendedora. * Profesor de Ensefianza
Secundaria.
Anexo llI-B)
Titulaciones equivalentes a efectos de docencia
Cuerpo Especialidad del profesorado | Titulaciones

Formacion y orientacion

Profesores de Ensenanza laboral.

Secundaria.

— Diplomado en Ciencias Empresariales.
— Diplomado en Relaciones Laborales.

— Diplomado en Trabajo Social.

— Diplomado en Educacion Social.

— Diplomado en Gestion y Administracion
Publica.

Procesos en la
alimentaria.

industrig — Ingeniero Técnico Agricola, especialidad en

Industrias Agrarias y Alimentarias.

Profesores Técnicos de
Formacion Profesional.

de maquinas.

Mecanizado y mantenimiento

— Técnico Superior en Produccion por
Mecanizado u otros titulos equivalentes.

Anexo IlI-C)
Titulaciones y requisitos necesarios para la imparticion de los médulos profesionales para los centros de
titularidad privada y de otras administraciones distintas de la educativa:

Médulo profesional

Titulaciones y requisitos necesarios

0142. Operaciones de acondicionado de materias
primas.

0143. Tratamientos de transformacion y conservacion.
0144. Procesado de productos alimenticios.

0030. Operaciones y control de almacén en la industria
alimentaria.

— Licenciado, Ingeniero, Arquitecto o el titulo de
grado correspondiente u otros titulos equivalentes.
— Diplomado, Ingeniero Técnico o Arquitecto
Técnico o el titulo de grado correspondiente u
otros titulos equivalentes.

0116. Principios de mantenimiento electromecanico.

— Licenciado, Ingeniero, Arquitecto o el titulo de
grado correspondiente u otros titulos equivalentes.
— Diplomado, Ingeniero Técnico o Arquitecto
Técnico o el titulo de grado correspondiente u
otros titulos equivalentes.

— Técnico Superior en Produccion por Mecanizado
u otros titulos equivalentes.

0141. Materias primas en la industria alimentaria.

0031. Seguridad e higiene en la manipulacién de
alimentos.

0145. Procesos tecnoldgicos en la industria alimentaria.
0146. Venta y comercializacién de productos
alimentarios.

0147. Formacion y orientacion laboral.

0148. Empresa e iniciativa emprendedora.

— Licenciado, Ingeniero, Arquitecto o el titulo de
grado correspondiente u otros titulos equivalentes
a efectos de docencia.
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